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«Installée depuis 1986 a Plainfaing dans les
montagnes du Parc naturel régional des
Ballons des Vosges, notre confiserie a trés
rapidement ouvert ses portes aux visiteurs

pour faire découvrir les secrets de fabrication
des célebres et véritables bonbons des Vosges !

Cette visite gourmande rassemble aujourd’hui
plus de 250 00O visiteurs par an, faisant de
la Confiserie Des Hautes Vosges l'entreprise
agro-alimentaire la plus visitée de France !

Depuis plusde 35ans, lafamille CLAUDEPIERRE,
fondatrice de I’entreprise, est toujours tres
active au sein de la confiserie. Plus de 10
personnes de la méme famille y travaillent,
entourées d’une quarantaine de collaborateurs.

dans I’énergie et la bonne humeur que nous
avancons ensemble !»

“ Jiers de notre hisloire, de notre terroir et de nos bonbons,
nous vous remercions de tout coeur pour votre fidélité !

Fabienne PICARD, PDG

Jabrication artisanale

La Confiserie Des Hautes Vosges (CDHV) est spécialisée dans
la fabrication du sucre cuit a feu nu dans des chaudrons en
cuivre comme autrefois. Le sucre cuit a 150°C coulé sur un
marbre (table chauffante refroidissante) est aromatisé puis
travaillé @ main nue une quarantaine de fois. Le mélange ainsi
obtenu est formé dans des cylindres en bronze.

Naturel & Proximité

Les huiles essentielles et les arébmes naturels utilisés, perpétuent la qualité gustative des bonbons d’autrefois.
Nos matiéres premiéres proviennent essentiellement de notre Région « GRAND EST » : le sucre de
betterave vient d’Erstein (Alsace) et le sirop de glucose de mais (SANS OGM) de Marckolsheim (Alsace).
Les bonbons que nous fabriguons sont SANS GLUTEN.



LA QUALITE AU NATUREL DEPUIS 1986

Visites graluites toute I'année
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Visites et déguslations gratuites, guidées et commentées

toute I’'année du lundi au samedi (sauf dimanches et jours fériés)

LA CONFISERIE ACCUEILLE

250 000 visiteurs par an!

C’entreprise agroalimentaire
la plus visitée de Jrance !

a Plainfaing

DANS LES VOSGES

44 Habeaurupt
88230 Plainfaing

Découvrez la fabrication artisanale des célébres benbons des Vosges




CIRCUIT-COURT

Vente directe

fMagasin ouvert toute I'année !

Ouverture du Cundi au Samedi de gh a 18h30
Dimanches & jours fériés de 10h a 18h

FERME LES 25/12 ET 01/01

fivraison sur toute la Jrance
& I'Union Européenne

Sur internet ou par catalague.
Retrouvez '’ensemble de nos
confiseries sur notre site internet :

www.cdhv.fr
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Plus de yo0 sortes
de confiseries

IV votre Confiserie dAnkan oo 1l

Plus de 40 sortes de confiseries sont
fabriquées a Plainfaing : le véritable
bonbon des Vosges au sapin des Vosges,
la Bergamote de Nancy IGP, le bonbon au
miel de sapin, les cacahuetes, noisettes et
amandes grillées et bien sGr les plaques a
I’ancienne et les brisures de bonbons qui ™ coliisiog® @it a—
permettent de faire de savoureuses infusions ! S/ -Olissime g ez @ » VISA

. P PayPal amazonpay’

Folement séourld | |




CIRCUIT-COURT

Vente directe

e
fes marchés hebdomadaires S

Vosges et Alsace

Lundi matin | Senones - Corcieux
- Kaysersberg

Mardi matin | Remiremont - Munster

Jeudi matin | Gérardmer - Rambervillers HeY : CONFISERIE
+ Colmar - Obernai 8823(

Vendredi matin | Fraize - Saint-Dié des Vosges e ¥ A T 22 00
Samedi matin | Gérardmer - Epinal
- Munster

Dimanche matin | La Bresse

Ces foires & salons
gastronomiques

Région Grand Est et Parisienne
Salon International de ’Agriculture,
Foire de Paris, Foire Internationale de Metz,
Salon de I’Habitat a Epinal,
Salon des Vignerons a Reims ...

fes marchés de Noél

De mi-Novembre a fin Décembre
Retrouvez-nous sur les marchés de Noél du Grand-Est

Reims ¢ Metz « Nancy ¢ Obernai * Colmar
Mulhouse ¢ Strasbourg ¢ Riquewihr « Bouxwiller

00N Relrouvez I'actualité sur :
R www.cdhv.fr/agenda

CONFISERIE DES HAUTES VOSGES 44 HABEAURUPT 88230 PLAINFAING

> contact@cdhv.fi & 0329504456 (@ www.cdhv.fr



BONBONS SANS GLUTEN

FABRICATION ARTISANALE

Plagues entiéres a l'ancienne

PLAQUE ENTIERE

Eucalyptus Bourgeons de Sapin Briquelte Coquelicot
8,90€ des Vosges 8,90 € 8,90€
8,90 €

PLAQUE ENTIERE

PLAQUE ENTIERE

PLAQUE ENTIERE

Poids net minimum de 650 ¢ la plaque - scit 13.69 € le kg

@ - Plague entiére Eucalyptus
«extrafort»

Ingrédients : sucre, sirop de glucose de mais,
huile essentielle d’eucalyptus, menthol, colorants
(chlorophylline et curcumine).

- Plaque entiére Bourgeons de
sapin des Vosges «extrafort»

Ingrédients : sucre, sirop de glucose de mais,
arome naturel, menthol, huile essentielle de sapin
des Vosges. Sans colorant.

@ -Plaque entiére Briquelte

Réglisse - Anis. Ingrédients : sucre, sirop de
glucose de mais, arébme naturel, anéthol, colorant
(charbon végétal médicinal).

-Plague entiére Coquelicot

Ingrédients : sucre, sirop de glucose de mais,
colorant (rouge de betterave), arébme naturel.

Informations nutritionnelles moyennes pour 100 g : Energie 1636 kJ / 385 kcal

96 g dont sucres 67 g Protéines < 0,59/ Sel 0,02 g

Matiéres grasses <0,5 g dont acides gras saturés <0,1g / Glucides



FABRICATION ARTISANALE

Plagues cassées a l'ancienne

PLAQUES CASSEES
Eucalyptus
8,00€

PLAQUES CASSEES
Briguette
8,00€

BONBONS SANS GLUTEN

oo

PLAQUES CASSEES
Bourgeons de Sapin
des Vosges
8,00€

PLAQUES CASSEES
Coquelicol
8,00€

PLAQUES CASSEES

Résine des Vosges

Assortiment de 4 parfums : eucalyptus,
sapin des Vosges, coquelicot, briquette
(réglisse, anis).

8,00€

Sachets de 500 ¢ -scit16 € le kg

-Plagues cassées Eucalyptus
«extrafort»

Ingrédients : sucre, sirop de glucose de mais,
huile essentielle d’eucalyptus, menthol, colorants
(chlorophylline et curcumine).

") - Plaques cassées Bourgeons
de sapin des Vosges «extrafort»

Ingrédients : sucre, sirop de glucose de mais,
arome naturel, menthol, huile essentielle de sapin
des Vosges. Sans colorant.

@ -Plaques cassées Briguelte

Réglisse - Anis. Ingrédients : sucre, sirop de
glucose de mais, ardbme naturel, anéthol, colorant
(charbon végétal médicinal).

@ - Plagues cassées Coguelicot

Ingrédients : sucre, sirop de glucose de mais,
colorant (rouge de betterave), arébme naturel.

- Plaques cassées Résine des
Vosges «extrafort»

Assortiment de 4 parfums : eucalyptus, sapin
des Vosges, coquelicot, briquette (réglisse,
anis).

Ingrédients : sucre, sirop de glucose de mais,
arébmes naturels, menthol, huiles essentielles
d’eucalyptus et de sapin des Vosges, colorants
(chlorophylline et curcumine, charbon végétal
meédicinal, rouge de betterave), anéthol.

Informations nutritionnelles moyennes pour 100 g : énergie 1636 kJ / 385 kcal / Matiéres grasses <0,5 g dont acides gras saturés <0,1 g / Glucides
96 g dont sucres 67 g Protéines < 0,59/ Sel 0,02 g



BONBONS SANS GLUTEN

FABRICATION ARTISANALE

Ces célébres bonbons des Vosges

Bourgeons de Sapin
des Vosges

370€ o« 700€
Sachet de 250g Sachet de 500g

Résine des Vosges

370¢€
Sachet de 250g

7,00€
Sachet de 500g

€ucalyptus

370€ o+ 700€
Sachet de 250g

Bergamote

370¢€ 7,00€
Sachet de 250g

Sachet de 500g

® Sachet de 5009

Bonbons au
miel de Sapin*
4,00€

Bonbons au
miel de Jleurs
370€

3.70 € le sachel de 250 @ - scit 14,80 € le k¢ - 7.00 € le sachet de 500 § - Scit 12,00 € le kg

@ @ - Bourgeons de Sapin

Ingrédients : sucre, sirop de glucose de mais,
aréme naturel, menthol, huile essentielle de sapin
des Vosges. Sans colorant.

@ @ - Résine des Vosges

Assortiment de 4 parfums : eucalyptus, sapin
des Vosges, coquelicot, briquette (réglisse,
anis).

Ingrédients : sucre, sirop de glucose de mais,
arbmes naturels, colorants (chlorophylline et
curcumine, charbon végétal médicinal, rouge

de betterave), menthol, huiles essentielles
d’eucalyptus et de sapin des Vosges, anéthol.

@ @ - Eucalyptus

Ingrédients : sucre, sirop de glucose de mais,
huile essentielle d’eucalyptus, menthol, colorants
(chlorophylline et curcumine).

@ @ - Bergamote

Ingrédients : sucre, sirop de glucose
de mais, essence de Bergamote*. Sans colorant.
*L’essence de Bergamote est un produit naturel.

@ - Bonbons au miel de Sapin*®

Ce sachet de 250 8. Soit 16,00 € le kg.

Ingrédients : sucre, sirop de glucose de mais,
miel de sapin 10 %. (miel de notre région Grand
Est). Sans colorant.

@D - Bonbons au miel de Jleurs®

Ingrédients : sucre, sirop de glucose de mais,
miel de fleurs 10 %. (miel de notre région Grand
Est). Sans colorant.

Informations nutritionnelles moyennes pour 100 g :Energie 1632 kJ / 384 kcal / Matiéres grasses <0,5 g dont acides gras saturés <0,1 g / Glucides
96 g dont sucres 66 g / Protéines < 0,5 g / Sel 0,01 g. (1) Informations nutritionnelles moyennes pour 100 g : Energie 1642 kJ / 386 kcal / Matiéres
grasses <0,5 g dont acides gras saturés <0,1 g / Glucides 97 g dont sucres 66 g / Protéines < 0,5 g/ Sel 0,02 g.



BONBONS SANS GLUTEN

FABRICATION ARTISANALE

Nos boites de poche

Briqueltes
2,90 €

Résine
des Vosges
2,90 €

Jraises des bois
290€

Eucalyptus
2,90 €

Jramboises
290€

Bonbons au
miel de Sapin
290€

Violeltes

Coquelicots
2,90 €

Bourgeons de
Sapin des Vosges
2,90 €

290€

Mirabelles
290€

Boites de poche de 70 § - it y1.42€ le kg

- Briquettes

Réglisse - Anis. Ingrédients : sucre, sirop de
glucose de mais, ardbme naturel, anéthol, colorant
(charbon végétal médicinal).

(LR - Jraises des bois

Ingrédients : sucre, sirop de glucose de mais,
acidifiant (acide citrique), arébme naturel,
colorant (rouge de betterave).

@D - Framboises

Ingrédients : sucre, sirop de glucose de mais,
arbme naturel, acidifiant (acide citrique),
colorant (rouge de betterave).

@ -Violettes

Ingrédients : sucre, sirop de glucose de mais,
acidifiant (acide citrique), aréme, colorants
(rouge de betterave, charbon végétal médicinal).

@ - Bourgeons de Sapin

Ingrédients : sucre, sirop de glucose de mais,
arome naturel, menthol, huile essentielle de sapin
des Vosges. Sans colorant.

@ - Résine des Vosges

Assortiment de 4 parfums : eucalyptus, sapin
des Vosges, coquelicot, briquette (réglisse,
anis).

Ingrédients : sucre, sirop de glucose de mais,
aromes naturels, colorants (chlorophylline et
curcumine, charbon végétal médicinal, rouge
de Dbetterave), menthol, huiles essentielles
d’eucalyptus et de sapin des Vosges, anéthol.

@ - Eucalyptus

Ingrédients : sucre, sirop de glucose de mais,
huile essentielle d’eucalyptus, menthol, colorants
(chlorophylline et curcumine).

- Bonbons au miel de Sapin®
Ingredients : sucre, sirop de glucose de mais,
miel de sapin 10 %. (miel de notre région Grand
Est). Sans colorant.

@ - Coquelicots

Ingrédients : sucre, sirop de glucose de mais,
colorant (rouge de betterave), ardbme naturel.

- Mirabelles

Ingrédients : sucre, sirop de glucose de mais,
acidifiant (acide citrique), arébme naturel.
Sans colorant.

Informations nutritionnelles moyennes pour 100 g : Energie 1632 kJ / 384 kcal / Matiéres grasses <0,5 g dont acides gras saturés <0,1g / Glucides
96 g dont sucres 66 g / Protéines < 0,5 g / Sel 0,01 g. (1) Informations nutritionnelles moyennes pour 100 g : Energie 1642 kJ / 386 kcal / Matiéres
grasses <0,5 g dont acides gras saturés <0,1 g / Glucides 97 g dont sucres 66 g / Protéines < 0,5 g/ Sel 0,02 g.
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BLOG CULINAIRE
Cuisine-moi un bonbon'!

MUGS

) nouveaux décors

Choisissez le mug de
votre coffret degustation

3w COFFRET DEGUSTATION % mug + dose“es
10,90 ¢

Assortiment de
10 dosettes jaunes
(fortes, expectorantes),
10 dosettes rouges
(douces et fruitées)
et 1 mug, décor au choix

P

Retrouvez nos recettes sur
[

| CoNmsEREE

| DES HAUTES
3 YouTube
SEY, " N\ F

A l'origine, pour éviter tout gaspillage, les
brisures de bonbons étaient récupérées
a la fabrication et lors de la casse des
plagues, puis concassées pour faciliter
leur dissolution dans I'eau chaude.

.fl
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Aujourd’hui, pour subvenir a la demande
grandissante de notre fidele clientele,
nous fabriquons spécialement des
bonbons destinés a étre broyés, nous

les sélectionnons par leur granulométrie,
classique ou extrafine !

Les brisures extrafines, connaissent un réel
succes, sélectionnées pour leur finesse,

. » . - - N
elles sont idéales pour personnaliser les @ N g *

b T
'J'.I"-&‘.
i gb%é‘@ifé‘ @
= VOSGES =

recettes de cuisine. A¢ SONFISERE

& YSaees

Plus d’idées recettes sur Youtube ou Gulomne .. * 4
NS

notre blog culinaire : www.cdhv.ff

Les brisures de bonbons CDHV® se
consomment en infusion chaude ou en
boisson froide et sont conditionnées
en sachet de 250g ou en dosettes
individuelles, fortes ou fruitées !

2 variétés de brisures de bonbons pour infusions :

aux parfums d’eucalyptus,

sapin des Vosges, coquelicot, briquette (réglisse, anis)

BRISURES DOUCES ET FRUITEES aux parfums de

mdre, framboise, myrtille.
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FABRICATION ARTISANALE

Brisures de bonbons CDHV pour infusions @

BONBONS SANS GLUTEN

FORTES ET EXPECTORANTES

Boite de
50 doseltes de
brisures classiques
14,90 €

BRISURES DOUCES
ET FRUITEES

oy

DOUCES ET FRUITEES

FORTES ET EXPECTORANTES

DOUCES ET FRUITEES

FORTES ET EXPECTORANTES

C|aSSiqueS ForTEs ET ExpEcTorRANTES 20 doseltes de
370€ Extrafines  brisures classigues
3,70€ 5,00€

DOUCES ET FRUITEES

2 -Brisures classiques

& Brisures extrafines

BRISURES FORTES ET EXPECTORANTES

Ce sachet de 250 $. Soit 124,80 € le kg.

Assortiment de plusieurs parfums : sapin des
Vosges, eucalyptus, briquette (réglisse, anis),
coquelicot, bergamote, menthe, miel.

Ingrédients : sucre, sirop de glucose de mais, arbmes
naturels, colorants (chlorophylline et curcumine,
charbon végétal médicinal, rouge de betterave, bleu
patenté V), menthol, huiles essentielles d’eucalyptus
et de sapin des Vosges, essence de Bergamote,
anéthol, miel.

-Sachet de 20 doseltes

de Brisures classiques

BRISURES FORTES ET EXPECTORANTES
Sachet de 20 doseltes individuelles.
Poids net : 160 ¢. Soit 31,25 € le kg.

Assortiment de 4 parfums : eucalyptus, sapin
des Vosges, coquelicot, briquette (réglisse,
anis).

(chlorophylline et curcumine, charbon végétal
médicinal, rouge de betterave), anéthol.

- Boite en métal 40 doseltes

de Brisures classiques

BRISURES FORTES ET EXPECTORANTES
Poids net : 320 . Soit 46,56 € le kg.

Assortiment de 4 parfums de brisures de bonbons
pour infusions : eucalyptus, sapin des Vosges,
coquelicot, briquette (réglisse, anis). Ingrédients :
sucre, sirop de glucose de mais, arbmes naturels,
menthol, huiles essentielles d’eucalyptus et de
sapin des Vosges, colorants (chlorophylline et
curcumine, charbon végétal médicinal, rouge de
betterave), anéthol.

Classiques Extrafines 20 doseltes de
370€ 370€ brisures classiques
5,00 €
ames maturels, mentbon haies sssentione: (G - (GRY - Brisures classiques
d’eucalyptus et de sapin des Vosges, colorants &Brisures ex"aﬁnes

BRISURES DOUCES ET FRUITEES

Ce sachet de 250 8. Soit 14,80 € le kg.

Assortiment de 3 parfums de brisures de bonbons
pour infusions : mire, framboise, myrtille.
Ingrédients : sucre, sirop de glucose de mais,
arébmes naturels, acidifiant (acide citrique), colorants
(charbon végétal médicinal, rouge de betterave).

@ - Sachet de 20 doseltes

de Brisures classiques

BRISURES DOUCES ET FRUITEES
Sachet de 20 dosettes individuelles.

Poids net : 160 ¢. Soit 31,25 € le kg.

Assortiment de 3 parfums de brisures de bonbons
pour infusions : mire, framboise, myrtille.
Ingrédients : sucre, sirop de glucose de mais,
arémes naturels, acidifiant (acide citrique), colorants
(charbon végétal médicinal, rouge de betterave).

Informations nutritionnelles moyennes pour 100 g : Energie 1641 kJ / 386 kcal / Matiéres grasses <0,5 g dont acides gras saturés <0,1 g / Glucides
97 g dont sucres 67 g / Protéines < 0,5 g / Sel 0,02 g



FABRICATION ARTISANALE

Ces célébres bonbons des Vosges

BONBONS D’ANTAN
Briguelte
370€

BONBONS D’ANTAN

Jramboises
370€

[

VIOLEY l‘l‘

BONBONS D’ANTAN
Mure & IJramboise
370€

BONBONS D’ANTAN

Mirabelle
370¢€

BONBONS D’ANTAN
Jraise des Bois
370€

BONBONS SANS GLUTEN

BONBONS D’ANTAN

Violette
370€

BONBONS D’ANTAN

iNenthe

3,70€

BONBONS D’ANTAN
Coquelicol
370€

Sachets de 250 ¢ - Scit 14,80 € le kg,

@ - Briquette

Réglisse - Anis. Ingrédients : sucre, sirop de
glucose de mais, ardbme naturel, anéthol, colorant
(charbon végétal médicinal).

LERY - Framboises

Ingrédients : sucre, sirop de glucose de mais,
arbme naturel, acidifiant (acide citrique),
colorant (rouge de betterave).

@ - Mare & 3ramboise

Assortiment de 2 parfums : Mire & framboise.
Ingrédients : sucre, sirop de glucose de mais, aromes
naturels, acidifiant (acide citrique), colorants (rouge
de betterave, charbon végétal médicinal).

@ - Mirabelle

Ingrédients : sucre, sirop de glucose de mais,
acidifiant (acide citrique), arbme naturel.
Sans colorant.

@ - Jraise des Bois

Ingrédients : sucre, sirop de glucose de mais,
acidifiant (acide citrique), arébme naturel,
colorant (rouge de betterave).

@ - Violette

Ingrédients : sucre, sirop de glucose de mais,
acidifiant (acide citrique), arébme, colorants
(rouge de betterave, charbon végétal médicinal).

@ - Menthe

Ingrédients : sucre, sirop de glucose de mais,
aréme naturel, colorant (bleu patenté V).

@ - Coquelicot

Ingrédients : sucre, sirop de glucose de mais,
colorant (rouge de betterave), ardbme naturel.

Informations nutritionnelles moyennes pour 100 g : Energie 1632 kJ / 384 kcal / Matiéres grasses <0,5 g dont acides gras saturés <0,1 g / Glucides
96 g dont sucres 66 g / Protéines < 0,5 g / Sel 0,01 g.



BONBONS SANS GLUTEN

FABRICATION ARTISANALE

Ces célébres bonbons des Vosges

BONBONS D’ANTAN
Gnis
370¢€

BONBONS D’ANTAN
) Jleurs
370€

BONBONS D’ANTAN

Melange spécial
Hiver-370€

BONBONS D’ANTAN
Myrtille ™
4,00€

BONBONS D’ANTAN
Boules de Jruits
370€

BONBONS D’ANTAN

Gingembre
370€

BONBONS D’ANTAN
Quartiers de Jruits
370€

P & YA

- N
st g
Gi

N
BONBONS D’ANTAN

Verveine-Citron
370€

@ - (Gnis

Ingrédients : sucre, sirop de glucose de mais,
anéthol, colorants (chlorophylline et curcumine).

@ - ) Jleurs

Assortiment de 4 parfums :
framboise, pomme, poire.
Ingrédients : sucre, sirop de glucose de mais,
acidifiants (acide citrique, acide malique);
arbmes naturels, colorants (chlorophylline,
curcuming, lutéine, rouge de betterave).

@ - Boules de Jruits

Assortiment de 4 parfums : fraise des bois,
framboise, pomme, poire.

Ingrédients : sucre, sirop de glucose de mais,
acidifiants (acide citrique, acide malique);
arbmes naturels, colorants (chlorophylline,
curcuming, lutéine, rouge de betterave).

fraise des bois,

Sachels de 250 § - Scit 14.80 € le kg,

@ - Quartiers de Jruits

Assortiment de 3 parfums : orange, citron,
mandarine.

Ingrédients : sucre, sirop de glucose de mais,
acidifiant (acide citrique), colorants (lutéine,
curcumine, rouge de betterave), aromes naturels.

@ - Mélange spécial hiver

Assortiment de 4 parfums : eucalyptus, sapin
des Vosges, coquelicot, briquette (réglisse,
anis).

Ingrédients : sucre, sirop de glucose de mais,
arébmes naturels, menthol, huiles essentielles
d’eucalyptus et de sapin des Vosges, colorants
(chlorophylline et curcumine, charbon végétal
médicinal, rouge de betterave), anéthol.

@ - Myrtille*

Ce sachet de 250 ¢. Soit 16,00 € le kg.

Ingrédients : sucre, sirop de glucose de mais, arome
naturel, acidifiant (acide citrique), colorants (rouge
de betterave, charbon végétal médicinal).

@ - Gingembre

Ingrédients : sucre, sirop de glucose de mais,
arome naturel de gingembre. Sans colorant.

@ - Verveine - Citron

Ingrédients : sucre, sirop de glucose de mais,
acidifiant (acide citrique), ardbmes naturels.
Sans colorant.

Informations nutritionnelles moyennes pour 100 g :Energie 1632 kJ / 384 kcal / Matiéres grasses <0,5 g dont acides gras saturés <0,1 g / Glucides
96 g dont sucres 66 g / Protéines < 0,5 g / Sel 0,01 g.



BONBONS SANS GLUTEN

FABRICATION ARTISANALE

fes croguants

Cacahuétes Grillées

400€ +« 750€
Sachetde 250g  Sachet de 500g

Glacons des

Hautes-Vosges aux cacahuétes
420€

5,00 €

Pralines Roses Jin’ Gmandes

Gmandes Grillées

6,00€ +« 1,50€
Sachetde 250g  Sachet de 500g

6,00 €

Croquante
aux Gmandes aux Cacahueétes
460€

Noisettes Grillées

6,00€ « 150€
Sachetde 250g  Sachet de 500g

Croquante

410€

Décor des sachets en cours de changement

@ @ - Cacahustes grillées ©

Sachet de 250 ¢. Soit 16,00 € le kg.

Sachet de 500 . Soit 15,00 € le kg.

Ingrédients cacahuétes 49%  (graines
d’arachides), sucre, sirop de glucose de mais,
arome. Sans colorant. Fabriquées dans un atelier
qui utilise des fruits a coques.

D @ - Gmandes grillées

Sachet de 250 8. Soit 2,00 € le kg.

Sachet de 500 ¢. Soit 23,00 € le kg.

Ingrédients : amandes 49%, sucre, sirop de
glucose de mais, arbme. Sans colorant.
Fabriquées dans un atelier qui utilise des
arachides et d’autres fruits a coques.

@ @ - Noisettes grillées @

Sachet de 250 ¢. Soit 2,00 € le kg.

Sachet de 500 ¢. Soit 23,00 € le kg.

Ingrédients : noisettes 49%, sucre, sirop de
glucose de mais, poudre de cacao. Sans colorant.
Fabriquées dans un atelier qui utilise des
arachides et d’autres fruits a coques.

@-glagons des Hautes-Vosges®

Sachet de 300 ¢. Soit 16,67 € le kg.

Cacahueétes grillées enrobées de sucre glace.
Ingrédients sucre, cacahuétes (graines
d’arachides), sirop de glucose de mais, arobme
naturel de vanille, arbme. Sans colorant.
Fabriqués dans un atelier qui utilise des fruits a
coques.

€D Pralinesrosesauxcacahuétes®

Sachet de 250 8. Soit 16,80 € le kg.

Cacahueétes grillées enrobées de sucre glace.
Ingrédients sucre, cacahuétes (graines
d’arachides), sirop de glucose de mais, colorant
(rouge de betterave), arome naturel de vanille,
arome. Fabriquées dans un atelier qui utilise des
fruits a coques.

@ - 3in amandes ©

Sachet de 200 ¢. Soit 30,00 € le kg.

Amandes finement grillées, caramélisées et
chocolatées.

Ingrédients : sucre, amandes, sirop de glucose

de mais, chocolat, poudre de cacao, arbmes
naturels. Sans colorant. Fabriquées dans un
atelier qui utilise des arachides et d’autres fruits
a coques.

@D - Croguante aux amandes?

Sachet de 250 ¢. Soit 18,50 € le k¢.

Amandes grillées caramélisées, concassées.
Ingrédients : sucre, sirop de glucose de mais,
amandes, ardme naturel de vanille. Sans colorant.
Fabriquées dans un atelier qui utilise des
arachides et d’autres fruits a coques.

€D - Croguante aux cacahustes?
Sachet de 250 . Soit 16,540 € le kg,

Cacahuétes grillées caramélisées, conc

Ingrédients : sucre, sirop de glucose de mais,
cacahuétes (graines d’'arachides), arome naturel
de vanille. Sans colorant. Fabriquées dans un

atelier qui utilise des fruits a coques.

(1) Informations nutritionnelles moyennes pour 100 g : Energie 2218 kJ / 530 kcal / Matiéres grasses 28 g dont acides gras saturés 5 g / Glucides 53 g dont
sucres 37 g / Protéines 16 g / Sel <0,03 g (2) Informations nutritionnelles moyennes pour 100 g : Energie 2341 kJ / 561 kcal / Matiéres grasses 34 g dont
acides gras saturés 3 g / Glucides 51 g dont sucres 38 g / Protéines 14 g / Sel <0,02 g (3) Informations nutritionnelles moyennes pour 100 g : Energie 2481kJ
/ 596 kcal / Matiéres grasses 40 g dont acides gras saturés 4 g / Glucides 50 g dont sucres 38 g / Protéines 9 g / Sel < 0,01 g (4) Informations nutritionnelles
moyennes pour 100 g : Energie 1991 kJ / 473 kcal / Matiéres grasses 17 g dont acides gras saturés 3 g / Glucides 70 g dont sucres 66 g / Protéines 11 g / Sel
<0,01 g (5) Informations nutritionnelles moyennes pour 100 g : Energie 1977 kJ / 470 kcal / Matiéres grasses 16 g dont acides gras saturés 3,4 g / Glucides 72
g dont sucres 70 g / Protéines 9 g / Sel <0,01 g (6) Informations nutritionnelles moyennes pour 100 g : Energie 2179 kJ / 521 kcal / Matiéres grasses 27 g dont
acides gras saturés 6 g / Glucides 58 g dont sucres 54 g / Protéines 11 g / Sel <0,01 g (7) Informations nutritionnelles moyennes pour 100 g : Energie 1752 kJ /
414 kcal / Matiéres grasses 4,5 g dont acides gras saturés 0,4 g / Glucides 92 g dont sucres 58 g / Protéines 1.9 g / Sel <0,02 g



FABRICATION ARTISANALE

Confiseries gélifiees & Nougats

CONFISERIE GELIFIEE
Gromatisée a I'alcool

de iNirabelle

720€ « 1390€
Sachet de 350g Sachet de 700g

Nougats fabriqués
a Montélimar

Sachet de 350g

»~
N

NOUGAT TENDRE

CONFISERIE GELIFIEE
Gux aromes naturels

assortlis

6,00€ « 150€
Sachet de 700g

NOUGAT DUR

Confiseries gélifiées fabriquées
artisanalement en Corraine

Bonbons sans gélatine

NOUGAT TENDRE AUX AMANDES

€nrobé de Chocolat

(Gux Gmandes  Gux Gmandes au lait & a I'Orange
6,50€ 8,60€ 7,50 €
Décor des sachets en cours de changement
- Confiserie gélifice @ - Nougat tendre aux amandes - Nougat tendre aux amandes

aromaltisée a l'alcool de mirabelle ©

Sachet de 350 ¢. Soit 20,57 € le kg.

Sachet de 700 $. Soit 19.86 € le kg.

Ingrédients : sucre, sirop de glucose de blé, eau,
gélifiant (pectine), acidifiant (acide citrique), alcool
de Mirabelle de Lorraine 2%, colorants (lutéine de
tagete, carmin).

@ @ - Confiserie gélifiée

aux arémes naturels assortis

Sachet de 350 ¢. Soit 17,14 € le kg.

Sachet de 700 . Soit 16,43 € le kg.

Assortiment de 10 parfums : citron, framboise,
orange, fraise, ananas, cassis, pamplemousse,
passion, pomme, poire.

Ingrédients : sucre, sirop de glucose de blé, eau,
gélifiant (pectine), acidifiant (acide citrique), arébmes
naturels, colorants (lutéine de tagéte, carmin,
curcumine et chlorophylline, charbon végétal).

Sachet de 180 8. Soit 36,11 € le kg,

Ingrédients : sucre, amandes 30%, miel 19%, sirop
de glucose, pain azyme (fécule de pomme de
terre, eau), albumine d’'oeuf, arbme naturel de
vanille. Présence possible d’autres fruits a coque.

- Nougat dur aux amandes ©

Sachet de 200 g. Soit 43 € le k¢.

Cassé a la main.

Ingrédients : sucre de glucose, sucre, amandes
20%, miel 6%, pain azyme (fécule de pomme de
terre, eau), albumine d’oeuf, arbme naturel de
vanille. Présence possible d’autres fruits a coque.

enrobé de chocolat au lait & l'orange &

Sachet de 180 ¢. Soit 41,67 € le kg.

Disponible d’octobre a mai.

Ingrédients : Sucre, sirop de glucose, chocolat
lait 25% (sucre, poudre de lait entier, beurre

de cacao, pate de cacao, émulsifiant (Iécithine
de soja), ardbme naturel de vanille), amandes,
écorces d’orange confites 6% (écorces d’orange,
sirop de glucose, dextrose, sucre, conservateur
E202, anhydride sulfureux, correcteur d’acidité
E330), sirop de fructose, miel 3%, pain azyme
(fécule de pomme de terre, eau), albumine
d’oeuf, arome naturel de vanille et d’orange.
Présence possible d’autres fruits a coque.

(1) Informations nutritionnelles moyennes pour 100 g : Energie 1469 kJ / 346 kcal / Matiéres grasses : Traces / Glucides 86 g dont sucres 58 g / Protéines :
Traces / Sel 0,12 g (2) Informations nutritionnelles moyennes pour 100 g : Energie 1873 kJ / 446 kcal / Matiéres grasses 16 g dont acides gras saturés 1,3 g /
Glucides 65 g dont sucres 58 g / Fibres 3,6 g / Protéines 8,2 g / Sel 0,04 g (3) Informations nutritionnelles moyennes pour 100 g : Energie 1798 kJ / 427 kcal /
Matiéres grasses 11 g dont acides gras saturés 0,9 g / Glucides 75 g dont sucres 68 g / Fibres 2,4 g / Protéines 6,3 g / Sel 0,02 g (4) Informations nutritionnelles
moyennes pour 100 g : Energie 1868 kJ / 444 kcal / Matiéres grasses 15 g dont acides gras saturés 5,7 g / Glucides 71 g dont sucres 67 g/ Fibres 2 g / Protéines

51g/Sel0,1g



La bergamote ressemble a un citron. De tous les ®.3
agrumes, il s’agit de la plante la plus délicate. Elle
est cultivée principalement en Calabre, une région
montagneuse du Sud de [ltalie, abritée des vents
et bénéficiant d’'un climat assez sec et ensoleillé. Le
bergamotier est un arbre qui ne dépasse pas quatre
meétres de haut. L’'essence de Bergamote utilisée pour
fabriguer les Bergamotes de Nancy est un produit
naturel obtenu par distillation. Cette spécialité Lorraine
a été créée en 1857 par Jean-Frédéric Godefroy Lillich,
confiseur de métier établi a Nancy.

L‘IGP ou Indication Géographique Protégée permet
d’éviter toute contrefacon nationale et internationale.
Ce signe officiel de qualité garantit au consommateur

une confiserie artisanale et traditionnelle, respectant i
un cahier des charges strict pour une qualité optimale. L ’%
- i:'- '-li_.

Le 29 octobre 1993, sous Pimpulsion de quelques
fabricants lorrains, la Bergamote de Nancy obtient
le label régional Lorraine. Ce label a permis d’obtenir,
le label IGP. La Bergamote de Nancy qui existe depuis

, . . . . jeants de
plus d’un siecle et demi est un bonbon qui est resté ®s\a““""‘ "“"erg,, .
local. On ne la trouve nulle part ailleurs gu’en Lorraine. ‘&'\\@ 25eme %,
Il N’y a que 5 confiseries en Lorraine qui détiennent § . . "%
o

PIGP et qui peuvent produire la célebre Bergamote
de Nancy, dont la Confiserie Des Hautes Vosges !

-%%«%%«%%«%%«%«){%«%%«)!g%«%..){%«){%«);q%«%q{«%-){%«){%«%g{«%q{%«){%«%%«%%«%9{%«){.)%«);q%«%q{w%-){%«){%«%%ﬁ%%%«%%«%




FABRICATION ARTISANALE

fes bonbons en papillotes

BONBONS PAPILLOTES

Bourgeons de Sapin

des Vosges
5,20 €

BONBNS PAPILLOTES
Myrtilles
5,20 €

BON‘BONS PAPILLOTES
Jramboises
5,20 €

BONBONS PAPILLOTES
Bonbons au miel
de Sapin
5,20 €

BONBONS SANS GLUTEN

BONBONS PAPILLOTES
(ssortiment 6 sortes
5,20 €

BONBONS PAPILLOTES
Caramels durs au beurre
salé de Guérande
6,20 €

Décor des sachets en cours de changement

- Bergamote de Nancy IGP

Sachet de 250 ¢. Soit 224,80 € le kg.

Spécialité Lorraine - Sachet de 250 g - Bonbons
enveloppés individuellement sous papillote.
Ingrédients : sucre, sirop de glucose de mais,
essence de Bergamote*. Sans colorant.

*’essence de Bergamote est un produit naturel.

@2 - Bourgeons de Sapin des Vosges
Sachet de 250 ¢. Soit 20,80 € le kg.

Sachet de 250 g - Bonbons enveloppés
individuellement sous papillote.

Ingrédients : sucre, sirop de glucose de mais,
arébme naturel, menthol, huile essentielle de sapin
des Vosges. Sans colorant.

@ - Myrtilles

Sachet de 250 ¢. Soit 20,80 € le kg.

Sachet de 250 g - Bonbons enveloppés
individuellement sous papillote.

Ingrédients : sucre, sirop de glucose de mais, arbme
naturel, acidifiant (acide citrique). Sans colorant.

@ - Jramboises

Sachet de 250 ¢. Soit 20,80 € le kg.

Sachet de 250 g - Bonbons enveloppés
individuellement sous papillote.

Ingrédients : sucre, sirop de glucose de mais, arbme
naturel, acidifiant (acide citrique). Sans colorant.

(217 - Bonbons miel de Sapin®

Sachet de 250 ¢. Soit 20,80 € le kg.

Sachet de 250 g - Bonbons enveloppés
individuellement sous papillote.

Ingrédients : sucre, sirop de glucose de mais, miel
de sapin 10 %. (miel de notre région Grand Est).
Sans colorant.

&2 - Gssortiment 6 sortes

Sachet de 250 $. Soit 20,80 € le kg.

Sachet de 250 g - Assortiment de 6 sortes de
bonbons enveloppés individuellement sous papillote
: bergamote, sapin des Vosges, miel de sapin,
mire, framboise, myrtille. Ingrédients : sucre, sirop
de glucose de mais, miel de sapin, arbmes naturels,
acidifiant (acide citrique), essence de Bergamote,
menthol, huile essentielle de sapin des Vosges.

Sans colorant.

.Caramels durs au beurre
salé de Guérande®

Sachet de 250 ¢. Soit 23,80 € le kg.

Sachet de 250 g - Bonbons enveloppés
individuellement sous papillote.

Ingrédients : sucre, sirop de glucose de mais,
beurre salé au sel de Guérande 5%, lait entier en
poudre, arébmes naturels. Sans colorant.

Informations nutritionnelles moyennes pour 100 g : Energie 1632 kJ / 384 kcal / Matiéres grasses <0,5 g dont acides gras saturés <0,1g / Glucides
96 g dont sucres 66 g / Protéines < 0,5 g / Sel 0,01 g. (1) Informations nutritionnelles moyennes pour 100 g : Energie 1720 kJ / 406 kcal / Matiéres grasses
3 g dont acides gras saturés 2 g / Glucides 94 g dont sucres 58 g / Protéines < 0,59/ Sel 0,11 g



FABRICATION ARTISANALE

Bonbonniéres & Bocaux d'antan

BONBONNIERES

Bonbonniére de goo . Soit 23,88 € le kg.

Assortiment de 4 parfums : eucalyptus, sapin des
Vosges, coquelicot, briquette (réglisse, anis).

Ingrédients : sucre, sirop de glucose de mais, arbmes
naturels, menthol, huiles essentielles d’eucalyptus et de
sapin des Vosges, colorants (chlorophylline et curcumine,
charbon végétal médicinal, rouge de betterave), anéthol.

@ Bonbonniére de 500 $. Soit 43,00 € le kg.

Assortiment de 6 sortes de bonbons enveloppés
individuellement sous papillote : bergamote, sapin des
Voses, miel de sapin, miire, framboise, myrtille. Ingrédients :
sucre, sirop de glucose de mais, miel de sapin, arémes naturels,
acidifiant (acide citrique), essence de Bergamote, menthol, huile
essentielle de sapin des Vosges.

Sans colorant.

BONBONS SANS GLUTEN

4 PARFUMS
Résine des Vosges
21,50 €

6 PARFUMS

Bonbons en papillotes

11 PARFUMS
Bocal
en verre

Bocal de 135 g - Soit 38.52 € le kg.
@-Bﬁurgeons de Sapin des Vosges

Ingrédients : sucre, sirop de glucose de mais,

aréme naturel, menthol, huile essentielle de sapin
des Vosges. Sans colorant.

@ - Mirabelle

Ingrédients :

sucre, sirop de glucose de mais,
acidifiant (acide citrique), arbme naturel.
Sans colorant.

@ - Résine des Vosges

Assortiment de 4 parfums : eucalyptus, sapin
des Vosges, coquelicot, briquette (réglisse,
anis).

Ingrédients : sucre, sirop de glucose de mais,
arébmes naturels, colorants (chlorophylline et
curcumine, charbon végétal médicinal, rouge
de betterave), menthol, huiles essentielles
d’eucalyptus et de sapin des Vosges, anéthol.

@ - Eucalyptus

Ingrédients : sucre, sirop de glucose de mais,
huile essentielle d’eucalyptus, menthol, colorants
(chlorophylline et curcumine).

@ - Jramboise

Ingrédients : sucre, sirop de glucose de mais,
arbme naturel, acidifiant (acide citrique),
colorant (rouge de betterave).

@ - Violetlte

Ingrédients : sucre, sirop de glucose de mais,
acidifiant (acide citrique), arébme, colorants
(rouge de betterave, charbon végétal médicinal).

@ - Coquelicot

Ingrédients : sucre, sirop de glucose de mais,
colorant (rouge de betterave), ardme naturel.

@ - ) fleurs

Assortiment de 4 parfums
framboise, pomme, poire.
Ingrédients : sucre, sirop de glucose de mais,
acidifiants (acide citrique, acide malique);
arbmes naturels, colorants (chlorophylline,
curcumine, lutéine, rouge de betterave).

: fraise des bois,

@ - Quartiers de Jruits

Assortiment de 3 parfums : orange, citron,
mandarine.

Ingrédients : sucre, sirop de glucose de mais,
acidifiant  (acide citrique), colorants (lutéine,
curcumine, rouge de betterave), arbmes naturels.

@ - Myrtille

Ingrédients : sucre, sirop de glucose de mais, arome
naturel, acidifiant (acide citrique), colorants (rouge
de betterave, charbon végétal médicinal).

@ - Bonbons au miel de Sapin®

Ingrédients : sucre, sirop de glucose de mais,
miel de sapin 10 %. (miel de notre région Grand
Est). Sans colorant.

Informations nutritionnelles moyennes pour 100 g : Energie 1632 kJ / 384 kcal / Matiéres grasses <0,5 g dont acides gras saturés <0,1g / Glucides 96 g
dont sucres 66 g / Protéines < 0,5 g / Sel 0,01 g (1) Informations nutritionnelles moyennes pour 100 g : Energie 1642 kJ / 386 kcal / Matiéres grasses <0,5
g dont acides gras saturés <0,1 g/ Glucides 97 g dont sucres 66 g / Protéines < 0,5 g/ Sel 0,02 g.



FABRICATION ARTISANALE

fes boites de bonbons

BOITE EN METAL 1KG

Résine des Vosges

Bourgeons de Sapin
des Vosges

}_10

-

Couleur de ruban aléatoire

COFFRET TRANSPARENT 250G

(ssortiment de

6 sortes de papillotes

10,90 €

% PBanbans des Y

BOITE CDHV 250G
(ssortiment de
6 sortes de papillotes

10,90 €

-Boite en métal 1 kg

Bourgeons de Sapin des Vosges
La boite de 1Kg. Soit 16,90 € le kg.
Ingrédients : sucre, sirop de glucose de mais,

arébme naturel, menthol, huile essentielle de sapin
des Vosges. Sans colorant.

- Boite en métal 1 kg
Résine des Vosges
La boite de 1Kg. Soit 16,90 € le kg.

Assortiment de 4 parfums : eucalyptus, sapin
des Vosges, coquelicot, briquette (réglisse,
anis).

Ingrédients : sucre, sirop de glucose de mais,

arébmes naturels, colorants (chlorophylline et
curcumine, charbon végétal médicinal, rouge
de betterave), menthol, huiles essentielles
d’eucalyptus et de sapin des Vosges, anéthol.

@ - Coffret transparent 6 sortes

£a boite de 2508. Soit 43,60 € le k¢.

Assortiment de 6 sortes de bonbons enveloppés
individuellement sous papillote : bergamote, sapin
des Vosges, miel de sapin, miire, framboise, myrtille.
Ingrédients : sucre, sirop de glucose de mais, miel
de sapin, arébmes naturels, acidifiant (acide citrique),
essence de Bergamote, menthol, huile essentielle de
sapin des Vosges.

Sans colorant.

(15 - Boite CDHV

La boite de 2508, Soit 43,60 € le kg.

Assortiment de 6 sortes de bonbons enveloppés
individuellement sous papillote : bergamote, sapin
des Vosges, miel de sapin, miire, framboise, myrtille.
Ingrédients : sucre, sirop de glucose de mais, miel
de sapin, ardbmes naturels, acidifiant (acide citrique),
essence de Bergamote, menthol, huile essentielle de
sapin des Vosges.

Sans colorant.

Informations nutritionnelles moyennes pour 100 g : Energie 1632 kJ / 384 kcal / Matiéres grasses <0,5 g dont acides gras saturés <0,1g / Glucides
96 g dont sucres 66 g / Protéines < 0,59/ Sel 0,019
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- NOUVEAUTE 2022 -

Bonbons sans sucres

BONBONS SANS SUCRES

PARFUM :

Verveine - Citron

3,70€

CONFISERIE
DES HAUTES
YOSGES

BONBONS SANS SUCRES
PARFUM :

Pomme verte
370€

BONBONS SANS SUCRES
PARFUM :

Jleurs de sureau
- Cerise-3,70¢€

BONBONS SANS SUCRES
2 PARFUMS :

Orange & Citron
370€

CONFISERIE
DES HAUTES
VOSGES

Sachels de 100 ¢ - Soit37 €le kg.

- Verveine - Citron

Ingrédients Edulcorant (isomalt), acidifiants
(acide citrique), ardbmes naturels, concentré de
carthame, édulcorant (glycoside de stéviol).

@ - Orange & Citron

Ingrédients Edulcorant (isomalt), acidifiants
(acide citrique), jus de carotte pourpre concentré,
extrait de radis, arébmes naturels, concentré de
carthame, édulcorant (glycoside de stéviol).

@ - Eucalyptus

Ingrédients : Edulcorant (isomalt), extrait de
spiruline, tréhalose*, huile essentielle d’eucalyptus,
menthol, concentré de carthame, édulcorant

(glycoside de stéviol).
*Le tréhalose est une source de glucose.

@ - Pomme verte

Ingrédients : Edulcorant (isomalt),

acidifiants (acide citrique et acide malique), extrait
de spiruline, tréhalose*, arobme naturel, concentré
de carthame, édulcorant (glycoside de stéviol).
*Le tréhalose est une source de glucose.

- Jleurs de sureau - Cerise

Ingrédients : Edulcorant (isomalt), acidifiants (acide
citrique), arbmes naturels, jus de carotte pourpre
concentré, extrait de radis, édulcorant (glycoside
de stéviol).

CONFISERIE
DES HAUTES
YOSGES

BONBONS SANS SUCRES
2 PARFUMS :

Jraise des bois
& Mire-370¢

BONBONS SANS SUCRES

PARFUM :
Eucalyptus
370€
s
VOSGES ‘

BONBONS SANS SUCRES
PARFUM :

Menthe glaciale
370€

@ - Jraise des bois & Mure

Ingrédients : Edulcorant (isomalt), arémes naturels,
acidifiants (acide citrique), jus de carotte pourpre
concentré, extrait de radis, édulcorant

(glycoside de stéviol).

@ - Menthe glaciale

Ingrédients : Edulcorant (isomalt), aréme naturel
de menthe, édulcorant (glycoside de stéviol).

Origine de I'isomalt : Allemagne. Une consommation excessive peut entrainer des effets laxatifs.
Informations nutritionnelles moyennes pour 100 g : Energie : 984 kj / 236 kcal -

98 g, dont sucres <0,5 g, dont polyols 98 g - Protéines <0,5 g - Sel <0,01 g

Matiéres grasses <0,5 g dont acides gras saturés <0,1 g - Glucides



LA QUALITE AU NATUREL DEPUIS 1986

Projels sur mesure

Projets associalifs

Nous proposons une opération « clé en main »
aux organisateurs du projet !

Pour qui ?
Vous étes un établissement scolaire,
une association de parents d’éléves, une

association culturelle, sportive, humanitaire, de
protection environnementale ou animale ?

Pourquoi ?

Vous souhaitez financer un voyage,
une sortie pédagogique, une kermesse,
une action spécifique ou lever des fonds

pour des projets associatifs ou scolaires ?

A l'aide d’un bon de commande spécial, nous
mettons tout en ceuvre pour faciliter la prise
des commandes, leur répartition et la livraison
sur le lieu de votre choix.

Votre association bénéficiera de 10% a 25% du
montant des ventes effectuées.

Demandez-nous 'e Ca'alogue Plus vous vendez, plus vous gagnez !
speécial associations !

G dedlination des entreprises,
des associations,
des collectivités ...

Un cadeau de fin d’année, un anniversaire,
un événement particulier ?

Laissez-vous tenter par nos spécialités !
Nous nous adaptons a votre budget,

qu’il soit petit ou grand !

< catalogue@cdhv.fr § 0329 50 80 05

(ligne directe de 9h a 18h30)
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Boites de poche personnalisées
aux bonbons CDHV

Nous imprimons «votre»
boite de poche

CACE AVANT garnie de bonbons
IMPRIMABLE ) I
AVEC LE DECOR Parfait support de communication

DE VOTRE CHOIX gourmand !
oy | A PARTIR DE 3,60 €
TS %’ = . Commande minimale de 250 boites
- g ;
?.'

> S Boite garnie de 70 g de bonbons
g, parfums a choisir*

Contactez-nous a:

., X mathilde@cdhv.fr

FINITIONS
COTES BLANCS

- ILS NOUS FONT CONFIANCE -

Nney, cx \/o%etis 53

PICTURES ALSACE VOSGES Fabitez comme vous Voulez Q

PERSONNALISABLE .
AVEC UNE ETIQUETTE
AU DOS

Sélection de boites de poche == —

COMFISERIE
DES HAUTES
YOIGES

avec volre etiquelte au dos,
garnies de bonbons*

Personnalisables a I'aide d’une éliquelte collee
au dos mentionnant votre logo, votre nom, la
date de votre événement...

Vous disposez d’un service personnalisé méme
pour les petits budgets.

Devis sur simple demande a mathilde@cdhv.fr

* Parfums a choisir :

AR

| .
Résine Bourgeon : Briquette Fraise
des Vosges de sapin Eucalyptus Coquelicot de sapin (réglisse, anis) des bois




Visitez CDHV, la confiserie familiale
au savoir-faire artisanal
depuis 1986 a Plainfaing !

Ces célébres el véritables
bonbons des Vosges fabrigués
au coeur du massif vosgien.

!

CONFISERIE
DES HAUTES

VOSGES

——PLAINFAING —

Rendez-vous sur notre site internet : www.cdhv.fr
Envoi gratuit de notre catalogue sur simple demande

Ligne directe pour la vente a distance : 03.29.50.80.05
Par mail a commande@cdhv.fr

sion L/ \TELIER .  communicaTion

CDHYV - 44 Habeaurupt
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